Entrée du jour 6,50€

CEuf poché a la vigneronne 6,90€
Sauce au vin rouge, chips de lard, oignons frits
et toasts

Terrine de campagne forestiére 7,00€
Mélange de champignons des bois

% Tarte aux poireaux 6,20€
Moutarde a I'ancienne

% Velouté de butternut 6,50€
Creme et éclats de noisettes

Notre W 19,00€

Bun, steak haché facon bouchere, mayonnaise
au raifort, pickles d'oignons rouges, mozzarella,
emmental, sucrine et frites

Burger + Leffe 25cl a 24,10€
Viande supplémentaire : 6,00€
Frites a volonté : 3,00€
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Frites - Salade verte - Pennes creme de
champignons - Poélée de légumes

Accompagnement supplémentaire +2,50€

Glneer

Vigneronne - Moutarde a I'ancienne
Mayonnaise au raifort

Sauce supplémentaire +1,00€

"() Plat végétarien

% Penne a la creme de champignons 15,80€
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Plat du jour 15,50€ ,,*

Saucisson Lyonnais 16,20€
Sauce au vin rouge et un accompagnement \‘b\-a}‘:
\ .

au choix e
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Poisson du moment 17,00€
Un accompagnement au choix
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Pleurotes en persillade et pétales de Grana Padano

Cuisse de poulet fagon 16,50€ 4}
Gaston Gérard

Comté, sauce aux deux moutardes, vin blanc ‘%‘:

et paprika = J\—i Y o
Grillade du jour 16,50€

Un accompagnement et une sauce au choix
Crousty salade 16,50€
Salade, poulet pané, dés de comté, pickles

d'oignons rouges, chips de lard et mayonnaise
au raifort u

Desserts R

Dessert du jour 6,50€

Assiette de fromages de 6,70€
la Maison Lincet

Le Petit Sénonais, Epoisses et fromage de Troyes
ail et fines herbes

Créme bralée aux zestes d'orange 6,70€

Tarte fine aux pommes 6,70€
Caramel salé et glace vanille

Café/Thé gourmand 6,90€
Assortiment de trois mini desserts

Moelleux au chocolat 7,20€
Glace vanille et chantilly

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergenes. La liste détaillée, ainsi que l'origine de nos viandes,
sont disponibles a I'accueil du restaurant. Notre équipe se tient a votre disposition pour tout renseignement.
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